POLITIKA KVALITETA

Pekara "PONS” d.o.o. utvrduje Politiku kvaliteta i bezbednosti pekarskih proizvoda radi
obezbedenja da ¢e proizvodi koje proizvodi i isporucuje ispunjavati iskazane i realne zahteve
korisnika kao i zahteve vazecih zakona i propisa.

Cilj Pekare "Pons” d.o.o. je da postane i ostane lider na trziStu u pogledu razvoja i proizvodnje
pekarskih proizvoda, kako svezih tako pakovanih i frigo proizvoda. Ovaj cilj Pekara “Pons”
d.o.o. ostvaruje sprovodenjem i stalnim poboljSavanjem mendzmenta kvalitetom i
menadzmenta bezbednosti hrane usaglasenog sa zahtevima standarda ISO 9001:2015

FSSC 22000 V6. Uspostavljanjem i poboljSavanjem sistema menadzmenta kvalitetom i
menadzmenta bezbednosc¢u hrane poboljSavamo kvalitet i bezbednost hrane, uz ispunjavanje
zahteva i oCekivanja kupaca i vlasnika.

Rukovodstvo je opredeljeno da se ispunjavaju zahtevi kupaca i da se stalno poboljSava
efektivnost sistema menadzmenta kvalitetom i sistema menadzmenta bezbednosti hrane,

u skladu sa zakonskom nacionalnom regulativom, medunarodnim standardima, zastitom
zivotne sredine i bezbednosti i zdravlja na radu. Svi zaposleni su odgovorni za kvalitet poslova
koje obavljaju, prihvatajudi stalna poboljSanja i preventivna delovanja, kao prepoznatljiv

stil rada naSeg preduzeca. Politika kvaliteta i bezbednosti pekarskih proizvoda daje okvir za
utvrdivanje i preispitivanje ciljeva sistema menadZmenta kvaliteta i bezbednos¢u hrane.

Osnove politike kvaliteta i bezbednosti pekarskih proizvoda su:

- Zadovoljni nasi kupci, kako u zemlji tako i u inostranstvu, jer pokazujemo sposobnost i
pouzdanost da isporucujemo visokokvalitetne i bezbedne proizvode

- Stalni razvoj i primena sistema menadzmenta bezbednosc¢u hrane i poboljSavanje njegove
efektivnosti

- Efektivno upravljanje procesima, od nudenja i ugovaranja do realizacije ugovora /
porudzbina

- Formiranje poslovnih ciljeva koji podrzavaju sistem menadZmenta kvaliteta i sistem
menadzmenta bezbednosc¢u hrane, u cilju stalnog poboljSanja kvaliteta i bezbednosti
pekarskih proizvoda i imidZza preduzeca u celosti

- Isporuka proizvoda zahtevanog i oCekivanog kvaliteta, Sto omogucava povecavanje
plasmana i konkurentnosti naseg preduzeca

- Izgradnja partnerskih odnosa sa isporuciocima / dobavljaima predmeta nabavke,
razvijanjem medusobnog poverenja, kao i razmenom znanja i iskustava

- UsaglaSavanje sa zahtevima propisa i normativnih dokumenata, kao i sa utvrdenim
zahtevima kupaca koji se odnose na bezbednost pekarskih proizvoda

- Obezbedenje svih potrebnih resursa za uspostavljanje, primenu i azuriranje sistema
menadZmenta bezbednosc¢u hrane

- Stalno preispitivanje sistema menadzmenta kvaliteta i menadZzmenta bezbednosS¢u hrane,
radi utvrdivanja mogucnosti za unapredenje i potreba za izmenama

- Osigurava odrzivu kulturu kvaliteta i bezbednosti prizvoda kroz programe koji razvijaju
kompetencije i veStine zaposlenih, podizu svest, upravljaju rizicima i podiZu nivo izvrSnosti u
organizaciji

- KoriS¢enje obnovljivih izvora energije u svom radu

- Smanjenje gubitka hrane i otpada ,pracenjem, evidentiranjem ,analiziranjem i
unapredenjem kao i upravljanjem viSkovima proizvoda



